Довідка про стан організації харчування в закладах освіти міста

Організація харчування дітей в загальноосвітніх навчальних закладах здійснюється відповідно спільних наказів МОЗ України та МОН України від 01.06.2005 р. № 242/329 «Про затвердження Порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах»,  а також Постанови Кабінету Міністрів України від 22.11.2004 р. № 1591 «Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах», закону України «Про освіту», закону України «Про охорону дитинства», постанови кабінету Міністрів України від 2 лютого 2011 р. № 116 “Про затвердження Порядку надання послуг з харчування дітей у дошкільних, учнів у загальноосвітніх та професійно-технічних навчальних закладах, операції з надання яких звільняються від обкладення податком на додану вартість” що регулюють питання організації харчування дітей в навчальних закладах.


Розкриття пропозиції конкурсних торгів відбулося 24 грудня 2013 року. Дата акцепту пропозицій конкурсних торгів, що визначені найбільш економічно вигідними — 30.12.2013 року. У результаті розгляду та оцінки поданих пропозицій акцентовані пропозиції:


ТОВ „Общепіт”- 6 закладів (гімназія, СШ№2,9,12 ЗОШ№5,11 );


ПП Стрельчук Н.П. – 5 закладів (ЗОШ І ступеня, НВК ”Казка”, ЗОШ№7,13,14 );


ПП Слухай В.Г. – 2 заклади ( СШ№3, ЗОШ№10 );


ПП Дикун Л.П.- 1 заклад ( ПЗОШ );


Загальна сума передбачена на харчування учнів загальноосвітніх навчальних закладів на 2014 рік становить 1940300 грн, із них на послуги їдалень — 1621904 грн.

Загальне керівництво організацією харчування відповідно спільних наказів МОЗ України та МОН України від 01.06.2005 р. № 242/329 «Про затвердження Порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах» здійснюють директори ЗНЗ. Вони контролюють доставку якісних продуктів харчування і продовольчої сировини  в заклад,  забезпечують необхідні санітарно-гігієничні умови харчування дітей, виконання натуральних норм харчування.

Продукти харчування і продовольча сировина приймаються відповідно накладним, але не завжди за наявності  супровідних документів, що підтверджують їх походження, безпечність, якість і відповідають вимогам державних стандартів: сертифікат якості, ветеринарне посвідчення, товарний ярлик тощо. Особливо відмічена відповідальність у роботі керівників закладів НВК “Казка”, ЗОШ №14, ПЗОШ,  ЗОШ №7. Керівництву СШ №3, СШ№12 та НВК — ЗОШ I ступеню рекомендовано систематизувати документи та посилити контроль за санітарним станом приміщення. Посилити контроль за санітарним станом приміщення та переобладнати розробні столи відповідно до технологічного процесу рекомендовано у СШ №9. Керівництву НВК — ЗОШ I ступеню рекомендовано ознайомитися з правилами ведення журналів бракеражу сирої продукції, вести журнал відповідно до вимог. Під час перевірки були відсутні сертифікати якості на деякі продукти харчування та товар знаходився у буфеті без приходної накладної та відповідного супроводжуючого документа у СШ №9, СШ №12. Через неправильне ведення журналу бракеражу сирої продукції в НВК — ЗОШ I ступеню відповідні записам, підтверджуючі якість, документи не були знайдені.

Продукти харчування, продовольча сировина і тара зберігаються у спеціально обладнаних коморах, де забезпечено дотримання санітарних норм і правил, у тому числі товарного сусідства, температурного  режиму. Переобладнати комору рекомендовано НВК — ЗОШ I ступеню та ЗОШ №13, вони не відповідають потребам школи.


В приміщеннях харчоблоку проводиться щоденне прибирання, а раз на тиждень проводиться генеральне прибирання з наступною дезинфекцією всіх приміщень, обладнання та інвентаря. Санітарно-гігієнічний стан допоміжних приміщень відповідає санітарним вимогам та державним стандартам. Не останнє місце займає естетичний вигляд приміщення для прийому їжі. Під час перевірки було виявлено, що потребує ремонту підлога в приміщенні для миття посуду в гімназії. 

Для зберігання продуктів, які особливо швидко псуються, використовуються холодильники: в коморах та на харчоблоках.

Харчоблоки навчальних закладів устатковано:

- технологічним обладнанням  -  на 100 %

- холодильним обладнанням    -  на 100 %

- посудом різного розміру і призначення, виготовленим з нержавіючої сталі, алюмінію, чавуну, дерева тощо   -   на 100 %

- засобами вимірювання  (терези, вимірювальний посуд)   -   на 100 %

- інвентарем (набори дощок, виготовлених із твердих порід дерева з гладкою поверхнею, та ножів, маркованих відповідно до призначення)-на 100 %

Всі школи забезпечені столовим посудом на 100 %. Заміна проводиться

за необхідністю відповідно санітарних вимог. Але при візуальному огляді столового посуду є щербаті тарілки та чашки які потрібно замінити у гімназії та СШ №2.

В повному обсязі устатковані та належно оформлені  всі їдальні, але покращити умови для миття столового посуду, а саме — змінити електроводонагрівач на більший та придбати ємності для миття посуду рекомендовано ЗОШ №5 та СШ №2. 
  
Для розбирання м’яса, риби, овочів та інших продуктів наявні спеціальні ножі та розбираючі дошки із твердих порід дерева. Дошки та ножі обов’язково є промаркованими. Зберігаються дошки у спеціально відведених місцях.
 
Кухонний посуд для приготування їжі із нержавіючої сталі. Баки та відра для збереження води  для пиття, посуд для збереження та перевезення сипучих продуктів (крупи, борошно)  вироблені з оцинкованого заліза.  Весь кухонний посуд зберігається  на полицях, дрібний інвентар – в шафах. 
 
Тара, в якій привозять продукти, обов’язково промаркована та використовується за призначенням, але в школі №5 її потрібно замінити через те що з'явилися надщерблення.

Адміністрацією навчальних закладів контролюється своєчасна доставка харчування, оптимальність температури блюд ( для перших страв – 70 0 , других – 60-65 0 , третіх – 15-20 0 С . ) А також постійно тримають на контролі дотримання кухарями технологіїї приготування їжі, правильність кулінарної обробки продуктів, повноту закладки продуктів до котла, вихід страв, смакові якості їжі, контролюють правильність зберігання та дотримання термінів реалізації продуктів. Доставляються продукти на спеціальному транспорті з відповідними дозволяючими документами на транспорт, але в СШ №9 при доставці продуктів харчування було виявлено недбальство і кондитерський виріб було привезено в брудних, не призначених для перевезення хлібобулочних виробів ящиках.
          Щоденно кухарі  відбирають добові проби кожної страви раціону. Добова проба страв є показником якості роботи кухарів. Проби страв кожного прийняття їжі зберігаються протягом доби в холодильнику на харчоблоці. Посилити контроль за цим процесом рекомендовано  в СШ №2.


Вартість харчування для учнів 1-4 класів становить  8 грн.00 коп., для дітей-сиріт та дітей, позбавлених батьківського піклування, для дітей  малозабезпечених сімей та дітей-інвалідів харчування здійснюється за рахунок місцевого бюджету. Для дітей, які відвідують групу продовженого, вартість обідів визначється за погодженням із батьками. Харчування здійснюється за єдиним циклічним двотижневим меню, яке погоджене із СЕС та затверджене начальником відділу освіти. Харчування учнів 5-11-х класів здійснюється за окремим меню, яке погоджене СЕС  і затверджене директором школи.  


Кількість дітей пільгових категорій  в ЗНЗ міста становить 197, з них: 83 сироти, 67 – з малозабезпечених, 32 дитини-інваліда.

В загальноосвітніх навчальних закладах навчається 6291 учень, у тому числі 2538 – це учні 1-4 х класів, які  охоплені харчуванням на 100%.  Охоплення харчуванням учнів 5-11 класів  складає:
	Заклад
	Загальна кількість учнів 5-11 класів по школам
	Кількість учнів, що отримують гаряче харчування
	Відсоток учнів, що отримують гаряче харчування від загальної кількості учнів 5-11 класів

	ЗОШ№14
	173
	120
	69.4

	ЗОШ№10
	178
	110
	61.8

	СШ№2
	247
	137
	55.5

	ЗОШ№13
	287
	146
	50.9

	СШ№9
	404
	221
	55

	ЗОШ№11
     
	238
	119
	50

	Гімназія
	652
	300
	46

	СШ №3
	383
	169
	44.1

	ЗОШ№7
	300
	104
	35

	ПЗОШ
	104
	30
	29

	ЗОШ№5
	365
	74
	20.3

	СШ№12
	418
	60
	14.4

	Всього
	3749
	1590
	42.4



Хороші показники охоплення гарячим харчуванням мають ЗОШ №14 (69.4 %), ЗОШ №10 (61.8 %). Адміністрацією ЗОШ №10 було прийняте ефективне управлінське рішення по стимулюванню дітей, що харчуються — кращий по харчуванню клас один раз на місяць отримує цукерки. Окрім цього в ЗОШ №7 (молодшій) комісії було надано окрім бракеражного журналу особистий журнал перевірок організації харчування, в якому висвітлено, що відповідальний по школі щомісяця перевіряє стан організації харчування та виправлення помилок, що були помічені в попередніх перевірках.  Неефективно проводиться робота по організації харчування в СШ №12(14.4 %)  та  ЗОШ №5 (20.3%).

 Кількість випічки, яка реалізується в ЗНЗ в день в середньому становить 2850 штук,  проте хибною є думка, що чай з булочкою, пиріжок або піцца  – це гаряче харчування. За даними СЕС захворюваність дітей органами травлення серед школярів в структурі, всіх захворювань займає друге місце.
Завідувач сектором відділу освіти

                               
Одинцова Л.М.

